ENTREVISTA

Pablo del Villar, presidente del Consejo Regulador de la D.O. Rueda

“Si Rueda tiene una virtud,
es la del equilibrio perfecto”

Estamos ante una de las zonas de produccion
de vinos blancos més reputadas de nuestro
pais. éCuales han sido las claves para llegar a
este nivel de reconocimiento?

Apostar por un desarrollo constante dela calidad
acompanado de un incremento de la produccién
que nos ha permitido llegar a un segmento am-
plio del mercado. Por otro Jado, hoy somos capa-
ces de oftecer al consumidor un vino adaptado
a sus gustos en el sitio que él quiere porque se
encuentra un vino de Rueda en cualquier lugar,
desde un supermercado hasta cualquier bar o
Testaurante pasando por las tiendas especiali-
zadas y a un precio razonable. No barato, sino
razonable, es decir, que en hosteleria se puede
conseguir unabotella de Rueda de buena calidad
entornoalos15 € puestaenlamesa.

Los grandes vinos de Rueda han dado gran-
des satisfacciones a productores y a consumi-
dores, pero desde hace algtin tiempo la pro-
duccién se haido inclinando hacia la cantidad
dejando de lado no la calidad minimamente
exigida en el pliego de condiciones del Con-
sejo Regulador pero si la excelencia de unos
vinos que pueden llegar a ser magnificos.
éCudl ha sido el motivo de este cambio de
tendencia? ’

A mi juicio esa afirmacién no es acertada. En los
altimos cinco afios se han producido més vinos
excelentes que nunca. Eso si, se comercializan
90 millones de botellas. Aunque como le he di-
cho la cantidad de vinos que liegan a la excelen-
Cia es mayor que afios atras, el porcentaje sigue
siendo pequeno entre otras cosas porque no hay
mercado para absorber cantidades mayores. Se
tiene una base de vinos buenos, un porcentaje
menor de vinos excelentes y otro mucho menor
en el que se pueden ver por desgracia vinos muy
baratos que corresponden a operaciones puntua-
les enla que una bodega tiene necesidad que dar
salida a un determinado volumen de vino. Pero
estamos en el momento en el que en Rueda se
elabora un mayor nimero de botellas con una
calidad sobresaliente. Si Rueda tiene una virtud
es la del equilibrio perfecto en cuanto al mercado
serefiere.

En mi opinién, esa idea de que se ha impuesto
la cantidad a la calidad tiene un doble origen.
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Uno externo, en el que otras zonas producto-
1as se han visto desplazadas del mercado por el
auge de Rueda y han introducido este elemento
como mecanismo de defensa, y otro interno del
que son responsables algunos elaboradores que
no han sabido adaptarse a un entomo donde la
calidad es objetiva y estd en constante revisién
por parte del consumnidor. Esta sin duda es mas
preocupante que la primera.

éLa calidad y la cantidad van por caminos
diferentes o se puede llegar a un equilibrio
donde ambas confluyan de forma razonable?
éCual es la apuesta de futuro de la D.0.?

No hay que olvidarse de algo que se ha consegui-
do entre todos con mucho esfuerzo a lo largo de
los arios y es que Rueda estd llamada a ser unade
las zonas productoras mas importantes de Euro-
pa. En las grandes regiones europeas conviven
Vinos que se encuentran en un amplic intervalo
de precios sin perder la identidad de la proceden-
cia. Lo tinico que nos falta es un poco de tiempo
y de serenidad para afrontar este crecimiento tan
rapido que ha tenido la zona. Me refiero a que en
cinco afios hemos duplicado la produccién. Nos
encontrabamos cémodos produciendo 40 mi-
llones de botellas y ahora estamos sacando al
mercado 90 millones. Esto exige un tiempo para
asimilar y asentar un crecimiento tan acusado. Y
€Tl ese PUMto Nos encontramos.

Cada vez son mas las voces que reclaman una
divisién del vifiedo en funcién de sus caracte-
risticas (origen y particularidades del suelo,
microclima, altitud, orientacion...). éComo va
a gestionar Rueda esta evolucidn hacia lo que
se considera un avance en la biisqueda de la
esencia cualitativa de los vinos?

Estoy deacuerdoen que estatiene que serlalinea
aseguir por parte dela D.O. Esindudable que para
CONSegUIr un vino excelente tiene que existir un
equilibrio entre variedad, clima y suelo. Nosotros
tenemos una variedad singular de la que queda
mucho por aprender y se le puede sacar mucho
partido. El clima estd ahi, nos imprime personali-
dad, peronolo podemos cambiar, ylatercera pata
enlaquesepuedey se debeactuaresel suelo. En
Rueda ya se ha iniciado el trabajo de una nueva
politica de clasificacién de vinos en funcién del

suelodonde esté plantado el vifiedo. Estd avanza-
da, peronoseha concluido. En cuanto se termine
se hara piiblica. Se ha elaborado un estudio por-
menorizado de las diferentes calidades de suelo,
seha hechouna comparativa en lasbodegas y se
hallegado ala conclusién de que los vinos que se
pueden considerar como singulares provienen
de aquellos suelos de mayor calidad. La idea del
Consejo Regulador es transmitir esa particula-
ridad al consumidor de una forma entendible y
simple. No se puede ir hacia el sistema francés,
pero sl se debe comunicar al consumidor para
queloentienda.

éQué debe tener un Verdejo para que le emo-
cione? &Y un Sauvignon Blanc?

Esta apreciacion es totalmente subjetiva, pero
para que me llegue a emocionar de verdad un
vino de Verdejo tiene que tener un gran equili-
brio. Sé que es algo facil de decir, pero dificil delle-
var a cabo. Es fundamental que un buen Verdejo
tenga volurnen en boca, persistencia y buena aci-
dez. Ennariz sin embargo valoro mas la compleji-
dad quelaintensidad.

En cuanto al Sauvignon Blanc cambiamos de
registro. En boca busco mas la mineralidad y la
persistencia, combinada con una nariz en la que
setienen que dejar verlos aromas tiélicos. Lasno-
tas tropicales, de hoja de higuera e incluso algiin
detalle de tomatera son las que mds me gusta re-
conocer en estos vinos. Todo ello siempre y cuan-
do en el paladar tenga estructura y se aprecie la
sensacion mineral.

Siempre se dice que la Sauvignon Blanc es la
hermana pequeiia de la autéctona Verdejo en
cuanto a importancia en la D.O. El hecho de
que Rueda haya albergado este afio la 72 edi-
cion del Concurso Mundial de la Sauvignon,
écomo influye en el posicionamiento de esta
foranea tan bien adaptada? éSe tiene pensa-
do aumentar las hectdreas plantadas?

La celebracién del Concurso ha tenido un papel
Tevelador para dar a conocer al piblico que en
Rueda esta variedad tiene unos indices altisimos
de calidad. Ademnads, se ha demostrado que los
niveles de excelencia que se obtienen en otras
zonas donde esta uva llevamas tiempo asentada
son similares alos que podemos mostraraqui. La



expresion es diferente, y eso es bueno, perolaele-
gancia y personalidad estan al nivel de los gran-
des Sauvignon Blanc del Loira, Nueva Zelanda o
Sudafrica.

El {inico que tiene competencias -a mi juicio,
errdneas- para regular la plantacién de vifiedo
es el Gobierno autonémico. Soy de pensamiento
liberal y creo que lo que tienen que hacer los viti-
cultores y bodegueros es trabajar para que en 10
aflos -cuando se ven los resultados de una deci-
sién tomada en el vifiedo- podamos vender mas
y mejor vino. Cuando la Administracién preten-
de regular estos temas se comete Un eI10r: O se
debe limitar ni corregir la iniciativa privada.

Desde la D.O. Rueda se apuesta por llevar a
cabo una campana publicitaria en la que se
presenta el vino como una bebida que encaja
en cualquier situacion cotidiana. éCree que el
vino volvera a instalarse en nuestra vida dia-
ria? éVolveremos al consumo de hace aiios?
Ojala serecupere pronto porque esmuy triste que
cada afio el consumo siga cayendo hasta ser uno
de los mas bajos de Europa. Solo hay que mirar
las cifras de paises como Bélgica, Reino Unido,
Suecia, Dinamarca... Son mucho mas altas y eso
queno son zonas productoras. Conlos paises pro-
ductores, la diferencia es abismal.

Este esun problema de falta de madurez dela po-
blacién. Ir en contra del vino y delo que represen-
ta ha sido un auténtico lastre. Se ha demonizado
hasta tal punto que nos han hecho pensar que
es algo malo, antiguo y pasado de moda, cuando
lo que se esta viendo en todo el mundo es que el
vino-y sobre todo el vinobueno-esloque bebela
poblacién de entre 25 y 40 arios.

Rueda estéd enfocando toda su comunicacion y
publicidad hacia la poblacién joven, pero no es
suficiente y, aunque aportamos nuestro grano
de arena, seria muy importante contar con ayuda
delas Administraciones a la hora de promover el
consumo de vino entre la gente joven. Hace falta
un apoyo decidido hacia el vino, algo que es salu-
dable y forma parte de nuestra cultura.

Ademas de las publicitarias, équé medidas
llevaa cabo la D.O. para introducir el consumo
responsable de vino?

Relacionado con el Concurso Mundial de la Sau-
vignon Blanc hemos llevado a cabo en Valladolid
una iniciativa denominada la Ruta del Rueda
Sauvignon, que ha consistido en promover en
los 100 establecimientos de hosteleria mas im-
portantes de la ciudad no solo el consumo sino
el conocimiento de esta variedad. Ha funcionado
muy bien y estamos contentos por el interés dela
gente por conocer mejor esta variedad.

Por otrolado, y enlamisma linea del conocimien-
fo, se esta iniciando un proyecto en colaboracién
con tres universidades de reconocido prestigio

mundial para promocionar Rueda desde el punto
de vista de la formacién. La idea principal de este
proyecto es dar primero a conocer la regién para
que sea el consurnidor el que decida después su
CONSUmO.

Y entintos y rosados, écomo respira Rueda?
Hay bodegas que los estan elaborando. Aun-
que la calidad de estos vinos es buena y en
algunos casos sorprendente, no deja de ser
una produccién minoritaria porque Rueda
se ha centrado histéricamente en la produc-
cién de blancos de calidad. Espero que estos
vinos que van abriendo el camino sirvan de
muestra para que se animen otras bodegas.
Personalmente considero que de aqui a poco
tiempo nos van a dar gratas sorpresas. En el
mormento en el que se den a conocer habra
mas bodegas dispuestas a apostar por estas
elaboraciones.

Para concluir, énos podria decir dos platos
con los que armonizar un Verdejo y un Sau-
vignon Blanc sin caer en el tépico de vino
blanco = pescado?

Para el Verdejo daré una armonia complicada.
Unos esparragos verdes a la parrilla con aceite
y sal. Es algo sencillo, pero el resultado sor-
prende sobre todo con un alimento tan dificil
como este. El esparrago tiene una potencia
de sabor complicada de armonizar, pero un
Verdejo con cierta estructura es una de las
mejores opciones. Y puestos a meternos en
el terreno de las armonias complicadas, otra
opcién seria un carpaccio de alcachofas. En
cuanto a la Sauvignon Blanc, me decantarfa
por un plato de comida tailandesa. Especiada,
potente, con detalles balsamicos y tropicales.
Aqui un buen Sauvignon Blanc irfa bien por
semejanza de aromas. Sin duda, una combi-
nacion interesante.
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